Jidelnicek

02.03.2026 - 06.03.2026

PONDELI
podmaslovy chléb, pomazénka z olejovek se syrem a vejcem, paprika, ¢aj s medem 4,7
staroCesky oukrop
jahelnik po starocesku se Svestkami a rozinkami, mléko 137
houska, bylinkovy tvaroh, ¢aj, jablko 7
UTERY
chléb, pomazanka rozhuda, rajce, ¢aj 7
polévka gulaSova s bramborem 17
pecené kure, mrkvové pyré, cervena repa, ¢aj 7
Skvarkova placka, bild kdva, mandarinka 13,7
chléb, pomazéanka vajecna, kedlubna, ¢aj s citrénem 3,7
hovézi vyvar s jatrovou ryzi a zeleninou 7.9
veprové na kari, hraskova ryze, ¢aj 17
kynuta buchta s povidly, mlé¢ny nadpoj, pomeranc 13,7
CTVRTEK
‘ / Slehany tvaroh s broskvemi, piskoty, ¢aj s medem 7 K

polévka fazolova se smetanou 17
strapacky s masem a kysanym zelim, ¢aj 13,7
banketka, Slehané maslo, Svédsky Caj, jablko 7

PATEK
rohlik, pomazanka tuti-fruti, saldtova okurka, mléko

polévka z tresky s oprazenou krupickou
Soulet, kyseld okurka, ¢aj
chléb, pomazanka hraskova, redkvicka, ¢aj

Pouzivané pecivo obsahuje alergeny 1,3,7

Dobrou chut nasim stravnikim preje $éfkuchar Josef Holik, vedouci kuchyné Gabriela Cermakova a kolektiv.
Nejasnosti ohledné alergent v potravinach Ize zjistit na kuchyni M5 na tel: 286 028 268.
Z provoznich d@ivodd zména jidelnicku vyhrazena.

Alergeny
1. Obiloviny obsahujici lepek 4. Ryby 7. Mléko 10. Hoicice Y .
2. Korysi 5. Arasidy 8. Skorapkové plody 11. Sezamova semena ﬁ Ylllg;(tog (lupina)
3. Vejce 6. S6jové boby 9. Celer 12. Oxid siricity a sificitany . Y
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